
 

Menu de la fête des mères 
 
 

*Salade gourmande aux toasts de foie gras et gésiers confits  

Ou 

*Duo de terrine aux 2 truites et truite fumée, crème fouettée au curry   

 

--- 

 

*Brochette de St Jacques et crevette, rôtie, sauce béarnaise 

Gratin dauphinois, brocolis et carottes au beurre à l’ail des ours 

 

Ou 

 

*Escalope de veau français, 

 sauce aux cèpes et champignons bruns 

Gratin dauphinois, brocolis et carottes au beurre à l’ail des ours 

 

 

--- 

 

*Sablé breton aux myrtilles fraîches, crème amandine, coulis de fruits rouges 

maison et sorbet bergamote  

 

 

 

          26.00 €             le plat chaud au choix 

      33.00 €      2 plats : entrée-plat ou plat-dessert 

      40.00 €                 Menu complet 

 


